
Louis Laurent
Rendez-vous chez Louis Laurent

Krautsuppe mit Speck, Croutons und Käse
Soupe aux choux

Gebackene Wachtel auf Portwein Sauce mit grünem Spargel und La Ratte 
Kartoffeln
Caille au four sauce au porto avec asperges vertes et pomme de terre la ratte

Gebratenes Kabeljaufilet mit sautiertem Blumenkohl und Spinat dazu 
Kartoffelpüree und Sauce Berey
Fillet de cabillaud poêle avec épinards de chou-fleur sautés, purée de pommes de terre et sauce berey

Karamellisierte Feige mit Mascarpone-Creme
Figue caramélisées à la creme de mascarpone

12,5

10,5

42,5

39,5

Abendkarte / Carte Du Soir
Täglich ab 16 Uhr

Alle Preise verstehen sich in Euro (€)


